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La vendimia se realiza manualmente, seguida de una
cuidada selección de racimos y un delicado despalillado. Las
uvas se fermentan en depósitos de acero inoxidable con una
maceración total de 21 días. Luego del descube se realizará
la crianza durante 18 meses en barricas de roble francés, de

las cuales el 20 % son nuevas.

Ubicado en Cordón El Cepillo, región del extremo sur-oeste
del Valle de Uco, nuestro viñedo Los Indios se encuentra a
escasos metros del pie de la Cordillera de Los Andes, de tal

forma que los suelos están conformados por la
acumulación de material franco arenoso con rocas
coluviales, sobre un manto calcáreo oscuro y muy
contundente al que llamamos “caliche negro”. La

proximidad con la montaña, otorgan condiciones de una
importante amplitud térmica, siendo un viñedo de días

cálidos y noches frías.
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Finca Los Indios,
 El Cepillo, Valle de Uco,

Mendoza 

13,5% vol.

5.6 g/l

2 g/l

3,7

85% Malbec
15% Syrah

2025

Acidez

Azúcar Residual

PH Cosecha

Región

Variedad

V I N I F I C A C I Ó N

Alcohol

20251 1 0 0  -  M A L B E C

H I G H  A L T I T U D E  W I N E S

V I Ñ E D O


	WWW.DONAPAULA. COM
	2025
	1100 - MALBEC
	VIÑEDO
	Ubicado en Cordón El Cepillo, región del extremo sur-oeste del Valle de Uco, nuestro viñedo Los Indios se encuentra a escasos metros del pie de la Cordillera de Los Andes, de tal forma que los suelos están conformados por la acumulación de material franco arenoso con rocas coluviales, sobre un manto calcáreo oscuro y muy contundente al que llamamos “caliche negro”. La proximidad con la montaña, otorgan condiciones de una importante amplitud térmica, siendo un viñedo de días cálidos y noches frías.
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	La vendimia se realiza manualmente, seguida de una cuidada selección de racimos y un delicado despalillado. Las uvas se fermentan en depósitos de acero inoxidable con una maceración total de 21 días. Luego del descube se realizará la crianza durante 18 meses en barricas de roble francés, de las cuales el 20 % son nuevas.
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