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UDE SERIES

Procedente de los vifiedos de Gualtallary, a 1350 m de
altitud, este vino presenta un color violeta intenso y una
gran complejidad aromdtica, con destacadas notas
especiadas, florales y de frutos rojos. En boca, es
persistente, con taninos pronunciados y un final largo.
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WINEMAKING

La vendimia es manual a finales de abril. La fermentacién
alcohdlica se realiza con un 10 % de racimos enteros en
depdsitos de acero inoxidable. El vino se cria de 14 a 16 meses
en barricas de roble francés, de las cuales el 20 % son nuevas,
lo que aporta complejidad sin opacar la frescura varietal.

DONAPAULA

@viINOS

Alcohol 14% vol. Regién  Finca Aluvia, Gualtallary,
Tupungato, Valle de Uco,
Acidez 5,7 g/l lifsncioza
; : Variedad 85% Cabernet franc
Azlcar residual 2 g/l 10% Malbec
5% Casavecchia
PH 3.77
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