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5 Dofa Paula Estate Cabernet Sauvignon nace de Finca El
= Alto, en Ugarteche, Lujan de Cuyo. Allf, los suelos franco-
= arcillosos, el clima de montafa y el manejo sustentable se
g combinan para dar vida a un vino intenso, con taninos
o firmes y notable elegancia. Una expresién auténtica del
= terroir y del carécter varietal. De color rojo rubf profundo,
i aromas a frutos negros, cassis, especias, pimiento rojo y
grafito. En boca es concentrado, con taninos maduros y
voluminosos, y un final largo y persistente.
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STATE < = Se realiza una fermentacién controlada entre 25y 28°C, con
n i una duracién de 15 a 20 dfas en tanques de concreto. El 30%
_ = del vino se cria durante 12 meses en barricas de roble
g < francés de primer, segundo y tercer uso.
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S CABERNET SAUVIGNONSS
w RESERVA 2025 i ;
{ LUJAN DE CUYD : Alcohol 14% vol Regién  Finca El Alto, Ugarteche,
{ ZA -ARGENTINA Luja’m de CU)/O, Mendoza
Acidez 5,4 g/l
Varietal 100% Cabernet
Azlcar residual 2 g/l -
Sauvignon
PH 3.80 Cosecha 2025
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	Doña Paula Estate Cabernet Sauvignon nace de Finca El Alto, en Ugarteche, Luján de Cuyo. Allí, los suelos franco-arcillosos, el clima de montaña y el manejo sustentable se combinan para dar vida a un vino intenso, con taninos firmes y notable elegancia. Una expresión auténtica del terroir y del carácter varietal. De color rojo rubí profundo, aromas a frutos negros, cassis, especias, pimiento rojo y grafito. En boca es concentrado, con taninos maduros y voluminosos, y un final largo y persistente.
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	Se realiza una fermentación controlada entre 25 y 28 °C, con una duración de 15 a 20 días en tanques de concreto. El 30% del vino se cría durante 12 meses en barricas de roble francés de primer, segundo y tercer uso.
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