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Fermentación con levaduras seleccionadas en acero
inoxidable a 25 °C, con 14 días de maceración. Crianza de
12 meses en roble francés (15% nuevo, 85% de segundo y

tercer uso). 

Proveniente de Finca El Alto, este Cabernet Sauvignon con
un toque de Malbec combina potencia, frescura y una

estructura bien definida. Es un tinto expresivo y complejo,
que refleja con autenticidad el carácter del terroir de

Ugarteche. En nariz ofrece una intensa paleta aromática,
con notas de mora, cereza, pimienta negra, café, hojas de

tabaco y cacao. En boca se muestra con buen cuerpo,
frescura equilibrada, textura aterciopelada y un final largo

y persistente. 

D
O

N
A

P
A

U
L

A
W

IN
E

S
W

W
W

.D
O

N
A

P
A

U
L

A
. 

C
O

M
@

Finca El Alto, Ugarteche,
Luján de Cuyo, Mendoza 

14% vol.

5,2 g/l

4 g/l

3.7

85%  Cabernet
Sauvignon - 15% Malbec

2024

Acidez

Azúcar Residual

PH Cosecha

Región

Variedad

W I N EM A K I N G

Alcohol

2024c a b e r n e t  s a u v i g n o n
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