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El Malbec DOC de Dofa Paula expresa la identidad de
Lujdn de Cuyo con notas de complejidad y elegancia
resaltadas por la edad de los vifedos y una delicada

elaboracién. En nariz las notas frutadas tipicas del varietal

(ciruela, cereza, mora) estdn acompafiadas por sutiles

notas de rosas, menta y pimienta negra. Este Malbec en
boca eleva a una nueva dimensién la combinacién de
taninos elegantes y aterciopelados, con una sutil frescura,

propia de una precisa seleccion del tiempo de cosecha.
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WINEMAKING

Espaldero de 50 afios de edad plantado sobre suelo
franco-limoso con base de material aluvial calcdreo a 8o
cm de profundidad.
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SINGLE VINEYARD

ESTATE GROWMND

EL ALTO

La cosecha de las uvas se realiza en forma manual. Las
uvas pasan por cinta de seleccién antes de ser molidas y
luego fermentadas en tanques de acero inoxidable.
Posteriormente el vino es criado en barricas de roble de
2do y 3er uso por 15 meses.
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el Alcohol 13,5% vol. Regién  Finca El Alto, Ugarteche,

Lujén de Cuyo, Mendoza

: DENOMI N \d .
i ConracLou MALBEC Acidez 525 g/l
CHE-LUJAN DE CuYO MENDOZA.ARGENTHA .
Variedad 100% Malbec

Azicar Residual 2 g/l

PH 2%, Anada 2024
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	El Malbec DOC de Doña Paula expresa la identidad de Luján de Cuyo con notas de complejidad y elegancia resaltadas por la edad de los viñedos y una delicada elaboración. En nariz las notas frutadas típicas del varietal (ciruela, cereza, mora) están acompañadas por sutiles notas de rosas, menta y pimienta negra. Este Malbec en boca eleva a una nueva dimensión la combinación de taninos elegantes y aterciopelados, con una sutil frescura, propia de una precisa selección del tiempo de cosecha.
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	WINEMAKING
	Espaldero de 50 años de edad plantado sobre suelo franco-limoso con base de material aluvial calcáreo a 80 cm de profundidad.
	La cosecha de las uvas se realiza en forma manual. Las uvas pasan por cinta de selección antes de ser molidas y luego fermentadas en tanques de acero inoxidable. Posteriormente el vino es criado en barricas de roble de 2do y 3er uso por 15 meses.
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