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MALBEC 2024

Este Malbec proviente de Gualtallary, uno de los terroirs mas
distintivos del Valle de Uco, reconocido por sus suelos
calcéreos y su clima de montafa. Expresa con precision el
cardcter del lugar, combinando intensidad aromatica, frescuray
una marcada identidad mineral.

En nariz despliega aromas intensos de moras, acompafiados
por notas de hierbas silvestres y pimienta negra, con un
elegante dejo mineral que refleja la impronta calcdrea del suelo.
En boca se muestra enérgico y preciso, con taninos de tiza que
aportan textura y estructura, y un final largo y persistente que
reafirma su carécter de vino de origen.

WINEMAKING

Las uvas fueron cosechadas manualmente el 11 de marzo y
luego fermentadas en tanques de acero inoxidable con
levaduras nativas, buscando preservar la expresién auténtica del
vinedo y su identidad de origen.
Posteriormente, el vino fue criado durante 18 meses en barricas
de roble francés, principalmente usadas, lo que permite integrar
el cardcter del Malbec con un aporte sutil de madera,
respetando la pureza de la fruta y la expresion del terroir.

Alcohol 14% vol. Regién  Finca Aluvia, Gualtallary,

Tupungato, Valle de Uco,

Acidez 557 /! Mendoza
1 O,

e T o]l Variedad 100% Malbec

PH 3.62 Afada 2024
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