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Fermentación en cubas de hormigón con pisoneo manual
y maceración de 14 días. Crianza parcial: 25% del vino pasa
9 meses en barricas de segundo y tercer uso; el resto, en
acero inoxidable hasta el momento del embotellamiento. 

Proveniente de Finca Aluvia, en Gualtallary, este Pinot Noir
expresa con precisión la frescura del Valle de Uco y la

identidad única del terroir andino. Es un tinto delicado y
elegante, de perfil frutal, con taninos sedosos y gran

equilibrio. Presenta aromas a frutas negras, pimienta rosa e
higos secos, mientras que en boca se destaca por su

suavidad, armonía y un final largo y refinado. 
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Finca Aluvia,  Gualtallary,
Tupungato, Valle de Uco,

Mendoza 

13,5% vol.

5,25 g/l

2 g/l

3.7

100% pinot noir 
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