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Una parte del vino fermenta en barricas de roble francés
tras 72 horas de maceración con pieles. El resto se vinifica
en acero inoxidable sin contacto con las pieles. Crianza de

6 meses. 

Proveniente de Finca Aluvia, a 1.350 msnm en Gualtallary,
este Sauvignon Blanc expresa con nitidez la energía y

frescura del Valle de Uco. Su perfil combina notas cítricas,
herbales y minerales con una textura envolvente y un final

largo. Un blanco auténtico, vibrante y de marcada identidad.
En nariz se destacan aromas intensos de lima, pomelo

rosado, menta, especias y sutiles notas minerales. En boca
presenta buen volumen, frescura definida y un final

persistente y elegante. 
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Finca Aluvia, Gualtallary,
Tupungato, Valle de Uco,

Mendoza

12% vol.

6,8 g/l

2 g/l

3,25

100%  Sauvignon
Blanc

2024

Acidez

Azúcar Residual

PH Cosecha

Región

Variedad

W I N EM A K I N G

Alcohol

2024s a u v i g n o n  b l a n c
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