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Las uvas se fermentan y maceran en tanques de acero
inoxidable por 3 semanas y se añeja en barricas de roble

francés por 12 meses. 

Proveniente de El Cepillo, en el corazón del Valle de Uco,
este Syrah encarna la esencia del terroir con una expresión

intensa y refinada. De gran complejidad aromática,
despliega una atractiva combinación de frutas rojas,

especias y sutiles notas de crianza, enmarcadas por una
textura firme y un final persistente. En nariz se muestra

expresivo, con aromas dominantes de especias y hierbas
frescas, acompañados por frutas rojas maduras y

delicadas notas de cuero. En boca es concentrado, con
taninos de textura media y un largo y elegante final. 
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Finca Los Indios,
El Cepillo, San Carlos,

Valle de Uco, Mendoza

13.5% vol.

5,25 g/l

2 g/l

3.7

100%  Syrah

2024

Acidez

Azúcar Residual

PH Cosecha

Región

Variedad

W I N EM A K I N G

Alcohol

2024syrah
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